


Chef’s menu 
3 gangen € 37,50 / 4 gangen € 47,50

Voorgerecht 
keuze uit onderstaande gerechten

 
Carpaccio	  
met truffelmayonaise en uitgebakken spekjes, afgemaakt met rucola en pijnboompitten

Visplateau	  
van gerookte zalm, makreel en Stellendamse garnaaltjes

tussengerecht 
keuze uit onderstaande gerechten

 
Kreeftensoep	  

Gebakken eendenlever

Coquilles

hoofdgerecht 
keuze uit onderstaande gerechten

 
Zalmfilet	  
op de huid gebakken met beurre blanc en groenten van het seizoen

Biefstuk	  
met jus de veau en groenten van het seizoen

Vegetarische curry	  
met zoete aardappel en rijst	  

Dessert 
 
Cheesecake	
 

Wij gaan zorgvuldig om met uw voedselallergie/voedselintolerantie.

Tip!
Verrassingsmenu

3 gangen € 40,50

4 gangen € 50,50



voor
 
Gamba’s en coquilles gebakken in knoflookboter				    18,50

Carpaccio Classico  				    16,50

Carpaccio met eendenleverkrullen  				    20,50

Iberico ham, pesto, gedroogde tomaten en Piel de sapo meloen    			   19,50

Vispalet van diverse gerookte vissoorten en garnalen  				    17,00

Poké bowl vis  				    20,50

Poké bowl vega  				    15,50

Beef en sashimi combo  				    20,50

Zwezerik met truffelsaus		  		  20,50
			 
Halve kreeft met een kreeftensoepje en citroenmayonaise  				    23,50

Plank om te delen v.a. 2 personen met diverse voorgerechten				   22,50 p.p

Gillardeau oesters, rauw of gegratineerd  		  3 stuks			  15,50
			   6 stuks			  23,00
			  12 stuks			  40,50	

Voorgerechten

Soep 
 
Romige kreeftensoep 		  15,50

Tomaten crèmesoep  		  9,50

Kokos-kerrie soep met champignons en bosui 		  11,50

Rijkelijk gevulde vissoep  		  13,50

Seizoenssoep 		  13,50

   

Vegetarisch? Zie de dinerkaart onder het kopje ‘Vegetarisch’ en alle gerechten met een       erbij.



Vis gerechten
Onze hoofdgerechten worden geserveerd met salade, 

aardappel garnituur en frites. 

VIS 

Zeetong à la ‘meunière’ (500/600 gram)			   39,00

Zalmfilet			   27,50
uit de oven

Rode curry met gamba                  			   23,50

Dorade			   23,50

Grote gamba’s van de grill			   28,50

Gegrilde kreeft			   40,50

Vis van de Zeeuwse Visser			   Dagprijs

Visplank om te delen v.a. 2 personen			   33,50 p.p.

Vegetarisch 
 
Japanse omelet 	 19,50
gevuld met gebakken Japanse noedels        

Rode groentencurry          	 20,50

Gebakken paddenstoelen         	 18,50
met gorgonzola uit de oven

Wij gaan zorgvuldig om met uw voedselallergie/voedselintolerantie.



vlees gerechten
Onze hoofdgerechten worden geserveerd met salade, 

aardappel garnituur en frites. 

Vlees 

Rode curry met kip of eend			   23,00

Wienerschnitzel (300 gram)			   24,50
saus naar keuze: pepersaus, champignonsaus of truffelsaus

Kogelbiefstuk  	      		  25,50
met gebakken champignons, roomboter jus, brood of friet

Dry Aged Runder ribeye (200 gram)			   29,50
gegrild met saus naar keuze: pepersaus, champignonsaus of truffelsaus

Lamsrack met knoflookjus			   30,50

Tournedos (200 gram)			   33,50
in boter gebakken met saus naar keuze: pepersaus, champignonsaus of truffelsaus

Paardenbiefstuk    	      		  33,50
met roomboter jus, brood of friet

Shortribs v.a. 2 personen			   33,50 p.p.

Plank met diverse soorten vlees v.a. 2 personen			   33,50 p.p. 

Chateaubriand v.a. 2 personen			   35,50 p.p.
met pepersaus & champignonsaus 

Surf & Turf     	      		  35,50
biefstuk, halve kreeft & kreeftensaus
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Vegetarisch? Zie de dinerkaart onder het kopje ‘Vegetarisch’ en alle gerechten met een       erbij.



Courzandseweg 40 | 3089 PE | Rotterdam 

info@courzand.nl | 010 429 70 90

Dessert 
 
Dame Blanche			   9,50

Vanille Crème Brûlée			  11,50

Huisgemaakte cheesecake			  11,50

Koffie compleet			   9,50

Kaasplankje  			  14,50

Speculaas panna cotta  			  10,50

Dessert v.a. twee personen om te delen  			  12,50 p.p.

Nagerechten




